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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECITAJTE TIETO POKYNY
Pri pouziti elektrickych spotrebicov zvyste pozornost a dodrziavajte
nasledujuce pravidla:

1.

2.

Hw

—_

Uistite sa, ¢i napatie na vyrobnom stitku spotrebica zodpoveda
hodnotam elektrickej siete v domacnosti.

Ked je spotrebi¢ pripojeny k zdroju elektrickej energie, nenechavajte ho
bez dozoru; po pouziti spotrebi¢ odpojte.

Spotrebi¢ nikdy nedavajte na ani do blizkosti zdrojov tepla.

Spotrebic vzdy postavte v priebehu pouzivania na plochy, rovny povrch.
Spotrebi¢ nikdy nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko
atd’...).

Zabrante kontaktu napéajacieho kabla s horticimi plochami.

Tento spotrebi¢ moze byt pouzivany detmi starsimi ako 8 rokov a
osobami s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo bez dostato¢nych skisenosti a znalosti, ak su

pod dozorom alebo boli pouceni o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a
pochopili z toho vyplyvajuce nebezpecenstvo. Deti by sa nemali hrat s
tymto spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu by mali vykonavat deti starsie ako 8
rokov a pod dozorom.

Deti do 8 rokov nesmu so spotrebi¢com manipulovat a napajaci kabel
drzte mimo ich dosah.

Telo spotrebica, napéjaci kabel ani zastrcku nikdy neponarajte do vody
ani inych tekutin; vzdy ich utrite vlhkou utierkou.

. Pred nasadenim alebo odpojenim jednotlivych casti prislusenstva alebo

pred cistenim spotrebica vzdy odpojte napajaci kdbel od elektrickej
zasuvky.

. Pred kontaktom s napajacim kablom alebo zéstrckou, pouzitim, Cistenim,

nastavenim prepinacov sa vzdy uistite, ¢i mate suché ruky.

. Ak chcete spotrebi¢ odpojit od elektrickej siete, uchopte zastrcku a

vytiahnite ju priamo z elektrickej zasuvky. Pri odpajani spotrebica od
elektrickej siete, nikdy netahajte za napajaci kabel.

. Spotrebic¢ nepouzivajte, ak je poskodeny napéjaci kabel alebo zastr¢ka

alebo ak je samotny spotrebic¢ chybny; vietky opravy vratane vymeny
napdjacieho kabla smu vykondvat iba servisné stredisko alebo technici
autorizovani spolo¢nostou Ariete, aby sa zabranilo riziku.

.V pripade pouzitia predlzovacich kéblov musia byt tieto vhodné pre

vykon spotrebica, aby sa predislo nebezpecenstvu pre obsluhu a pre
bezpecnost prostredia, v ktorom sa spotrebi¢ pouziva. PredlZzovacie kable,
ak nie su vhodné, mozu spdsobit prevadzkové anomalie.
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. Nikdy nenechajte kabel visiet na miestach, kde by ho mohlo zachytit

dieta.

. Neohrozujte bezpecnost spotrebica pouzitim neoriginalnych dielov alebo

dielov, ktoré neboli schvalené vyrobcom.

. Akékolvek zmeny tohto produktu, ktoré vyrobca vyslovne neschvilil,

mozu viest k neplatnosti pouzivatelskej zaruky.

.V pripade, Ze sa rozhodnete spotrebic zlikvidovat, odporic¢ame vam,

aby ste ho znefunk¢nili odrezanim napajacieho kabla. Odporicame vam
taktiez znefunk¢nit vietky casti, ktoré by mohli byt nebezpecené, najma
pre deti, ktoré by sa mohli hrat so spotrebicom alebo jeho ¢astami.

. Obalové materialy nenechdvajte v dosahu deti, lebo predstavuju

potencionalne nebezpecenstvo.
Pocas pouZivania sa so spotrebi¢om musi zaobchadzat opatrne a
nedotykajte sa jeho horucich povrchov.

VAROVANIE: Horuci povrch.

. So spotrebicom manipulujte opatrne, predovsetkym pri otvéarani alebo

zatvdrani platni; hrozi nebezpecenstvo ndhodného poranenia ruk alebo
poskodenia inych predmetov.

Spotrebi¢ pouzivajte v dostato¢nej vzdialenosti od horlavych kvapalin;
nepouzivajte ho pri stendch alebo v blizkosti ¢asti z plastu, ktoré
neodolaju teplu.

Spotrebic cistite iba utieranim navlh¢enou handri¢kou, najskér ho
odpojte od elektrickej siete a pockajte, pokial iplne nevychladne.

Po pouziti pockajte, pokial spotrebic¢ Uplne nevychladne a az potom ho
uskladnite.

. Tento spotrebic sa nesmie ovladat pomocou externych ¢asovacov alebo

samostatnych systémov dialkového ovladania.

Z= Pre spravnu likvidaciu vyrobku podla eurépskej smernice 2009/96/CE,
si precitajte letak priloZeny k vyrobku.



NEVYHADZUJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU

OPIS SPOTREBICA (OBR. 1)

Telo spotrebica

Uzatvaracia packa

Neprilnavé platni¢ky na trojuholnikové sendvice
Neprilnavé platni¢ky na muffiny

Neprilnavé platnicky na donuty

Indikator pripravenosti

Indikétor prevadzky

AOTMMmMmQON®>

Tento spotrebi¢ je uréeny LEN NA DOMACE POUZITIE a nesmie sa pouzivat na
komercné alebo priemyselné ucely.

Tento spotrebic je v sulade so smernicami 2014/35/EU a EMC 2014/30/EU

a s nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 z 27.10.2004 o materialoch v kontakte s
potravinami.

POCIATOCNE POUZITIE

Spotrebi¢ mdze pri prvom pouziti vydavat malé mnozstvo dymu; nejde o
poruchu a dym v priebehu niekolkych minut prestane prudit.

Pri prvom pouziti namazte platnicky spotrebica olejom alebo maslom. Tuto
operaciu nebude potrebné v buducnosti opakovat.

POKYNY PRE POUZIVANIE

- Nasadte platnicky vhodné pre pokrm, ktory chcete pripravovat; zdvihnite
prislusnd hornu a spodnu packu a vyberte predchadzajuce platnicky (obr.
2). Vlozte zvolenu platnicku tak, aby zapadla na svoje miesto.

- Pripojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky.

- Indikator (G) sa rozsvieti, aby signalizoval, Ze spotrebic¢ je pripojeny k
elektrickej sieti a rozsvieti sa indikator (F), ktory signalizuje, Ze spotrebic sa
zahrieva.

- Ked spotrebi¢ dosiahne spravnu teplotu (priblizne po 3 mindtach) a je
pripraveny na pouzitie, indikator (F) zhasne.



Poznamka: Indikator (F) sa rozsvieti znova vtedy, ak teplota pecenia klesne

pod pozadovanu uroven.

- Spotrebic Uplne otvorte, uvolnite ho zatla¢enim prislusnej packy
(B) smerom nahor (obr. 3) a na spodnu platnicku polozte sendvice
alebo nalejte zmes cesta (vopred pripravent) vhodnou naberackou.
Pri nalievani zmesi dbajte na to, aby boli vietky priehradky pIné, bez
prekrocenia, aby zmes pocas varenia nepretiekla.

- Zatvorte hornu platni¢ku nad spodnou a jemne ju zatlacte smerom nadol,
kym packa (B) nezapadne na svoje miesto (obr. 4).

- Pre casy pripravy sa odporuca postupovat podla nizsie uvedenych
receptov.

- Navyberanie potravin zo spotrebica v pripade potreby pouzite iba
drevend alebo plastovu lopatku.

DOLEZITE:
Nikdy sa nedotykajte hortcich platniciek: hrozi nebezpecenstvo popdlenia.

Netlacte na pdcku (B), pretoze by ste ju mohli zlomit.

Nikdy nepouZzivajte ostré predmety (napr. néz), pretoze by mohli poskodit’
platnicky.

CISTENIE

DOLEZITE:

Spotrebic cistite iba utieranim navlhéenou handrickou, najskér ho odpojte

od elektrickej siete a pockajte, pokialtiplne nevychladne.

- Odnimatelné platnicky je mozné umyvat aj pod te¢ticou vodou pomocou
vlhkej handri¢ky.



RECEPTY

Sendvic so sunkou a syrom

Ingrediencie:

Biely toastovy chlieb - 4 platky

Varend Sunka-100 g

Syr-40g

Sunku a syr nakrajajte na tenké platky. Polozte Sunku a syr a prikryte dvoma
krajcami chleba. Vlozte platnicky.

Ked je spotrebi¢ pripraveny, vlozte sendvie a zatvorte kryt. Cas pripravy: 3-6
minut. Tip: pouZzite lahko taviaci sa syr.

Lososovy sendvi¢

Sendvicovy chlieb (16 platkov)

Udeny losos - 300 g

Salatové srdie¢ko - 8 listov

1 uhorka

1 zreld paradajka 1

Majonéza podla chuti

Cerstvy nétierkovy syr- 200 g

Jemna sol

Cierne korenie

Pripravte si $alat, paradajky a uhorky nakrajané na platky. Platky udeného
lososa dajte do misky s trochou citrénovej stavy.

Zahrejte spotrebic a opecte len chlieb z oboch stran.

Pripravte si sendvic¢ vo vrstvach: prvy platok toastu potrieme majonézou,
pridame platok paradajky a z paradajkovej strany prikryjeme druhym
toastom natretym natierkovym syrom. Na vrch potrieme majonézou a
priddme uhorku a salat. Prikryjeme tretim toastovym platkom potretym
majonézou z oboch stran a pridéme lososa. Pridajte posledny krajec chleba
a nakrajajte sendvic na dva trojuholniky. Vas lososovy klubovy sendvic je
pripraveny na servirovanie.

Donuty (zdkladny recept)
Ingrediencie:

5 g prasku do peciva

90 ml vlazného plnotu¢ného mlieka
20 g zmaknutého masla

200 g muky

25 g cukru

1 Stipka soli

8



1 vajce s teplotou okolia

Vsetky ingrediencie vlozte do velkej misy, dobre premiesajte pomocou
mixéra a spracujte, kym sa dobre nezmiesaju a nebudu bez hrudiek.

Zapnite platnicku a pockajte, kym nezhasne zeleny indikator pripravenosti;
otvorte platni¢ku a pomocou polievkovej lyZice alebo davkovacieho vrecka
nalejte zmes pod okraj platnicky. Platni¢ku znova zatvorte a nechajte piect asi
5/6 minut alebo pokial dobre nevykysne a vo vnutri sa neprepecie.

Ozdobte podla chuti praskovym cukrom, polevou alebo ganazou (pozri
nasledujlce recepty).

Donuty (iné verzie)

Ingrediencie:

Pouzite zlozky zékladného receptu s nasledujicimi zmenami:

- cokoladova verzia: pridajte 50 g kakaového prasku a zredukujte muku na
170 g;

- kokosova verzia: pridajte 50 g struhaného kokosu a zredukujte muku na
150 g;

- verzia s lieskovymi orieSkami: pridajte 50 g nasekanych lieskovych
orieskov;

- verzia s cokoladovymi lupienkami: pridajte 50 g ¢okolddovych lupienkov.

Maslové cajové susienky

Ingrediencie:

110 g zméknutého masla

100 g muky

30 g mandlovej muky

15 g praskového cukru

15 g vaje¢ného bielka

1 stipka soli

Dobre premiesajte mandlovi muku, sol'a cukor. Pridajte zmédknuté maslo a
dobre premiesajte elektrickym mixérom. Pridajte vaje¢ny bielok a muku a
pokracujte v miesani.

Zapnite platnicku a pockajte, kym nezhasne zeleny indikétor pripravenosti;
potom otvorte platnicku a nalejte zmes az po okraj platni¢ky pomocou
polievkovej lyZice alebo davkovacieho vrecka. Znova zatvorte a nechajte
piect asi 5/6 minut, alebo kym sa vnutri dobre neupecu. Pred vychutnavanim
nechajte vychladnut; su ideédlne ako priloha k ¢ajovému ritudlu.



Cokolddové muffiny

Ingrediencie:

2 g sédy bikarbony

150 g zméknutého masla

70 g nesladeného kakaového prasku

100 g struhanej tmavej ¢okolady (alebo ¢okolddovych lupienkov)

300 g muky

180 ml plnotu¢ného mlieka

6 g prasku do peciva

1 stipka soli

4 vajcia s teplotou okolia

300 g cukru

Zmaknuté maslo a cukor dobre premiesajte v miske pomocou mixéra;
ked'je zmes svetld a napenend, pridavajte po vajicku za staleho miesania
elektrickymi sfaha¢mi. Suché ingrediencie zmiesajte oddelene: muku, kakao,
prasok do peciva, sédu bikarbénu a sol.

Vo vacsej miske striedajte Cast vaje¢nej zmesi so suchymi prisadami a ¢astou
mlieka; pokracujte v miesani kuchynskou stierkou bez toho, aby ste ich
zmiesali velmi. Potom pridajte ¢okoladové lupienky.

Zapnite platnicku a pockajte, kym nezhasne zeleny indikétor pripravenosti;
otvorte platni¢ku a pomocou polievkovej lyZice alebo davkovacieho vrecka
nalejte zmes pod okraj platnicky. Platnicku znova zatvorte a nechajte piect
asi 6/8 minut alebo kym dobre nevykysne a neupecie sa vo vnutri. Posypeme
praskovym cukrom alebo kakaovym praskom podla chuti.

Vanilkovy hrncekovy koldc (zdkladny recept)

Ingrediencie:

170 g zméknutého masla

320 g muky

120 ml plnotu¢ného mlieka

2 CL prasku do peciva

1 stipka soli

2 vajcia s teplotou okolia

300 g cukru

' vanilkového struku

Zmaknuté maslo a cukor dobre premiesajte v miske pomocou mixéra;
ked je zmes svetld a napenena, priddvame po vaji¢ku za staleho miesania
elektrickymi $faha¢mi. Potom pomaly pridavajte mlieko, kym nebude zmes
tekuta.



Muku zmiesajte s praskom do peciva a solou. Vo vac¢sej miske striedajte
tekutu cast a suchu a dobre premiesajte. Nakoniec pridajte semienka vanilky.
Zapnite platnicku a pockajte, kym nezhasne zeleny indikétor pripravenosti;
otvorte platni¢ku a pomocou polievkovej lyzice alebo davkovacieho vrecka
nalejte zmes pod okraj platnicky. Platnicku znova zatvorte a nechajte piect
priblizne 6/8 minut, alebo kym nevykysne a neupecie sa vo vnutri.

Ozdobte podla chuti obltibenou polevou alebo maslovym krémom.

Slané muffiny

Ingrediencie:

250 g muky

200 ml mlieka

100 g varenej Sunky nakrdjanej na kocky

100 g ementalu nakrajaného na kocky

50 g rozpusteného masla

50 g strihaného parmezanu

2 vajcia

1 vrecusko drozdia na slané kolace

1 Stipka soli

Mlieko, vajcia a rozpustené maslo dobre vymiesajte v miske pomocou mixéra,
osobitne premiesajte suché ingrediencie: muku, parmezan a drozdie. Ked

st dobre spojené, pridajte aj Sunku a syr nakrajany na kocky a zalejeme
tekutou zmesou. Vsetky ingrediencie mierne premiesajte drevenou vareskou
a dochutte solou. Zapnite uréent platnicku a pockajte, kym nezhasne zeleny
indikator pripravenosti; otvorte platni¢cku a pomocou polievkovej lyzZice
alebo davkovacieho vrecka nalejte zmes pod okraj platnicky. Platni¢ku znova
zatvorte a nechajte piect asi 6/8 minut, alebo kym nevykysne a neupecie sa
vo vnutri. Podavajte teplé.

Poleva a gandz

Ked budete mat donuty pripravené, ozdobte ich. Takto budu este chutnejsie.

Tu je niekolko prikladov polevy:

- Farebna poleva: 90 g praskového cukru, 1 PL mlieka, potravinarske
farbivo.

- Cokoladova poleva: 90 g krupicového cukru, 10 g preosiateho kakaa, 2 PL
mlieka.

Postup: V3etky ingrediencie velmi dobre vymiesajte elektrickym slahacom,

aby ste ziskali husty krém (v pripade potreby pridajte viac mlieka, aby ste

dosiahli spravnu konzistenciu). Povrch donutov namocte do polevy, aby ste

pokryli ich vrch. Ozdobte posypkou, kokosovou muckou alebo cukrovymi

ozdobami, podla in3piracie. Ak chcete pridat chut a osobitnost, mbzete

pripravit polevu a ganaz na pokrytie donutov a muffinov.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sikromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
e sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vseobecnym domacim odpadom.V zaujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné
miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto
produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéte
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov pomdze

usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. Blizsie informécie o najblizSom zbernom mieste
ziskate na miestnom urade. V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt
uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informacie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obratte sa na miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.

Vyhradny dovozca a distribttor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Juznéd trieda 117
040001 Kosice
Slovenska republika
Tel: +421556 118 110
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECTETE TYTO POKYNY
Pri pouziti elektrickych spotiebicli zvyste pozornost a dodrzujte nasledujici
pravidla:

1.

2.

A e

Ujistéte se, zda napéti na vyrobnim stitku spotfebice odpovida hodnotam
elektrické sité v domacnosti.

Kdyz je spotiebic ptipojen ke zdroji elektrické energie, nenechavejte jej
bez dozoru; po pouziti spotfebi¢ odpojte.

Spotiebic nikdy nedavejte na ani do blizkosti zdroj( tepla.

Spotiebic vzdy postavte v prabéhu pouzivéni na plochy, rovny povrch.
Spotiebi¢ nikdy nevystavujte povétrnostnim vlivim (dést, slunce atd.)
Zabrarite kontaktu napdjeciho kabelu s horkymi plochami.

Tento spotiebi¢ mlze byt pouzivan détmi stars$imi 8 let a osobami s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo
bez dostatecnych zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouc¢eny o bezpe¢ném pouzivani spotiebice a pochopily z toho
vyplyvajici nebezpeti. Déti by si nemély hrét s timto spotfebicem. Cisténi
a udrzbu by mély provadét déti starsi 8 let a pod dozorem.

Déti do 8 let nesmi se spotiebi¢em manipulovat a napéjeci kabel drzte
mimo jejich dosah.

Télo spotiebice, napéjeci kabel ani zastrcku nikdy neponofujte do vody
ani jinych tekutin; vzdy je otfete vlhkou utérkou.

. Pfed nasazenim nebo odpojenim jednotlivych ¢asti prislusenstvi nebo

pred ¢isténim spotiebice vzdy odpojte napéjeci kabel od elektrické
zasuvky.

. Pfed kontaktem s napajecim kabelem nebo zastrékou, pouZitim, ¢isténim,

nastavenim prepinacl se vzdy ujistéte, zda mate suché ruce.

. Pokud chcete spotfebi¢ odpojit od elektrické sité, uchopte zastrc¢ku a

vytahnéte ji pfimo z elektrické zasuvky. Pfi odpojovani spotiebice od
elektrické sité, nikdy netahejte za napajeci kabel.

. Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li poskozen napajeci kabel nebo zastr¢ka nebo

je-li samotny spotiebic vadny; veskeré opravy vcetné vymény napéjeciho
kabelu smi provadét pouze servisni stiedisko nebo technici autorizovani
spole¢nosti Ariete, aby se zabranilo riziku.

.V ptipadé pouziti prodluzovacich kabeld musi byt tyto vhodné pro vykon

spotiebice, aby se predeslo nebezpedi pro obsluhu a pro bezpecnost
prostredi, ve kterém se spotiebic pouziva. Prodluzovaci kabely, pokud
nejsou vhodné, mohou zplsobit provozni anomalie.
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Nikdy nenechte kabel viset na mistech, kde by jej mohlo zachytit dité.
NeohroZujte bezpecnost spotiebice pouzitim neoriginalnich dilli nebo
dild, které nebyly schvaleny vyrobcem.

. Jakékoliv zmény tohoto produktu, které vyrobce vyslovné neschvalil,

mohou vést k neplatnosti uzivatelské zaruky.

.V piipadé, Ze se rozhodnete spotiebic zlikvidovat, doporucujeme vam,

abyste jej znefunkénili odfiznutim napajeciho kabelu. Doporuc¢ujeme vam
také znefunkenit vSechny ¢asti, které by mohly byt nebezpecné, zejména
pro déti, které by si mohly hrat se spotfebicem nebo jeho ¢astmi.

. Obalové materidly nenechéavejte v dosahu déti, nebot predstavuji

potencidlni nebezpedi.
Béhem pouzivani se se spotfebicem musi zachazet opatrné a nedotykejte
se jeho horkych povrcha.

VAROVANI: Horky povrch.
Se spotiebicem manipulujte opatrné, predevsim pfi otevirdni nebo
zavirani desek; hrozi nebezpeci ndhodného poranéni rukou nebo
poskozeni jinych pfedmétd.
Spotrebic pouzivejte v dostate¢né vzdalenosti od hotlavych kapalin;
nepouzivejte jej u stén nebo v blizkosti ¢asti z plastu, které neodolaji
teplu.
Spotfebic Cistéte pouze otirdnim navlhéenym hadfikem, nejprve jej
odpojte od elektrické sité a pockejte, dokud zcela nevychladne.
Po pouziti pockejte, dokud spotiebic zcela nevychladne a teprve potom
jej uskladnéte.
Tento spotiebic se nesmi ovladat pomoci externich ¢asovacd nebo
samostatnych systéma dalkového ovladani.

== Pro spravnou likvidaci vyrobku podle evropské smérnice 2009/96/CE,
si prectéte letdk pfrilozeny k vyrobku.



NEVYHAZUJTE TENTO NAVOD K OBSLUZE

POPIS SPOTREBICE (OBR. 1)

Télo spotiebice

Uzaviraci packa

Nepfilnavé plotynky na trojuhelnikové sendvice
Nepfilnavé plotynky na muffiny

Nepfilnavé plotynky na donuty F Indikator pfipravenosti
Indikator provozu

OmMmogNw>

Tento spotfebi¢ je uréen POUZE PRO DOMACI POUZITI a nesmi se pouzivat
pro komer¢ni nebo pramyslové ucely.

Tento spotiebic je v souladu se smérnicemi 2014/35/EU a EMC 2014/30/EU a
s natizenim (ES) ¢. 1935/2004 ze dne 27. 10. 2004 o materialech v kontaktu s
potravinami.

POCATECNIi POUZITI
Spotiebi¢ mize pfi prvnim pouziti vydavat malé mnozstvi koure; nejde o
poruchu a kouf béhem nékolika minut pfestane proudit.

Pfi prvnim pouziti namazte plotynky spotiebice olejem nebo maslem. Tuto
operaci nebude tfeba v budoucnu opakovat.

POKYNY PRO POUZiVANI

- Nasadte plotynky vhodné pro pokrm, ktery chcete pfipravovat; zvednéte
prislusnou horni a spodni packu a vyjméte predchozi plotynky (obr. 2).
Vlozte zvolenou plotynku tak, aby zapadla na své misto.

- Pripojte spotiebi¢ do elektrické zasuvky.

- Indikator (G) se rozsviti, aby signalizoval, Ze spotiebic je pfipojen k
elektrické siti a rozsviti se indikator (F), ktery signalizuje, ze spotrebic se
zahfiva.

- Kdyz spotiebi¢ dosdhne spravné teploty (pfiblizné po 3 minutach) a je
pfipraven k pouZiti, indikator (F) zhasne.



Poznamka: Indikator (F) se rozsviti znovu tehdy, kdyz teplota peceni klesne

pod pozadovanou uroven.

- Spotiebic zcela oteviete, uvolnéte jej zatlacenim pfislusné packy

- (B) smérem nahoru (obr. 3) a na spodni plotynku polozte sendvice
nebo nalijte smés tésta (pfedem pfipravenou) vhodnou nabérackou.
Pfi nalévani smési dbejte na to, aby byly véechny prihradky pIné, bez
prekroceni, aby smés béhem vareni neprotekla.

- Zaviete horni plotynku nad spodni a jemné ji zatla¢te smérem dold,
dokud pécka (B) nezapadne na své misto (obr. 4).

- Pro casy pfipravy se doporucuje postupovat podle nize uvedenych
receptd.

- Navyjimani potravin ze spottebice v ptipadé potreby pouzijte pouze
dfevénou nebo plastovou lopatku.

DULEZITE:
Nikdy se nedotykejte horkych plotynek: hrozi nebezpeci popdleni.

Netlacte na pdcku (B), protoZe byste ji mohli zlomit.

Nikdy nepouzivejte ostré predméty (nap¥. niiz), protoze by mohly poskodit
plotynky.

CISTENI

DULEZITE:

Spotrebic cistéte pouze otirdnim navihéenym hadFikem, nejprve jej odpojte
od elektrické sité a pockejte, dokud zcela nevychladne.

- Odnimatelné plotynky Ize myt i pod tekouci vodou pomoci vihkého
hadfiiku.



RECEPTY

Sendvic se sunkou a syrem

Ingredience:

Bily toastovy chléb - 4 platky

Varend Sunka-100g

Syr-40g

Sunku a syr nakrajejte na tenké platky. Polozte $unku a syr a pFikryjte dvéma
krajici chleba. Vlozte plotynky.

Kdyz je spotfebi¢ pfipraven, vloZte sendvice a zaviete kryt. Doba pfipravy:
3-6 minut. Tip: pouZzijte lehce tavici se syr.

Lososovy sendvi¢

Sendvicovy chléb (16 platkd)

Uzeny losos - 300 g

Salatové srdicko - 8 listt

1 okurka

1 zralé rajce

Majonéza podle chuti

Cerstvy pomazénkovy syr - 200 g

Jemna sal

Pept

Pripravte si salat, rajcata a okurky nakrajené na platky. Platky uzeného lososa
dejte do misky s trochou citrénové stavy.

Zahfejte spotiebic a opecte jen chléb z obou stran.

PFipravte si sendvic ve vrstvach: prvni platek toastu potfeme majonézou,
pridame platek rajcete a z rajcatové strany prikryjeme druhym toastem
natfenym pomazankovym syrem. Na vrch potfeme majonézou a pfiddme
okurku a salat. Prikryjeme tretim toastovym platkem potifenym majonézou

z obou stran a ptiddme lososa. Pfidejte posledni krajic chleba a nakréjejte
sendvi¢ na dva trojuhelniky. Va3 lososovy sendvic je pfipraveny k servirovani.

Donuty (zdkladni recept)
Ingredience:

5 g prasku do peciva

90 ml vlazného plnotu¢ného mléka
20 g zméklého masla

200 g mouky

25 g cukru

1 Stipka soli

1 vejce s teplotou okoli
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Vsechny ingredience vioZte do velké misy, dobfe promichejte pomoci mixéru
a zpracujte, dokud se dobfe nesmichaji a nebudou bez hrudek. Zapnéte
plotynku a pockejte, dokud nezhasne zeleny indikator pfipravenosti; oteviete
plotynku a pomoci polévkové Izice nebo dévkovaciho sacku nalijte smés

pod okraj plotynky. Plotynku znovu zavfete a nechte péct asi 5/6 minut nebo
dokud dobfe nevykyne a uvnitf se nepropece.

Ozdobte podle chuti mouc¢kovym cukrem, polevou nebo ganazi (viz
nasledujici recepty).

Donuty (jiné verze)

Ingredience:

PouZzijte slozky zakladniho receptu s nasledujicimi zménami:

- Cokoladova verze: pridejte 50 g kakaového prasku a zredukujte mouku na
170g;

- kokosova verze: pridejte 50 g strouhaného kokosu a zredukujte mouku na
150 g;

- verze s liskovymi ofisky: ptidejte 50 g nasekanych liskovych ofiskd;

- verze s ¢okoladovymi lupinky: pfidejte 50 g ¢okoladovych lupinkd.

Mdslové cajové susenky

Ingredience:

110 g zméklého masla

100 g mouky

30 g mandlové mouky

15 g mouckového cukru

15 g vaje¢ného bilku

1 Spetka soli

Dobfie promichejte mandlovou mouku, stl a cukr. Pridejte zméklé maslo a
dobie promichejte elektrickym mixérem. Pfidejte vaje¢ny bilek a mouku a
pokracujte v michani.

Zapnéte plotynku a pockejte, dokud nezhasne zeleny indikator pfipravenosti;
poté oteviete plotynku a nalijte smés az po okraj plotynky pomoci
polévkové IZice nebo davkovaciho sacku. Znovu zaviete a nechte péct asi 5/6
minut, nebo dokud se uvnitf dobfe neupece. Pfed vychutnavanim nechte
vychladnout; jsou idedlni jako piiloha k ¢ajovému ritualu.



Cokolddové muffiny

Ingredience:

2 g sody bikarbony

150 g zméklého masla

70 g neslazeného kakaového prasku

100 g strouhané tmavé ¢okolady (nebo ¢okoladovych lupink)

300 g mouky

180 ml plnotu¢ného mléka

6 g prasku do peciva

1 Spetka soli

4 vejce s teplotou okoli

300 g cukru

Zméklé maslo a cukr dobfe promichejte v misce pomoci mixéru; kdyz je smés
svétld a napénénd, pridavejte po vajicku za stalého michani

elektrickym sleha¢em. Suché ingredience smichejte oddélené: mouku, kakao,
prasek do peciva, sodu bikarbonu a sil.

Ve vétsi misce stfidejte ¢ast vajecné smési se suchymi pfisadami a ¢asti
mléka; pokracujte v michani kuchyrskou stérkou, aniz byste je pfilis michali.
Potom pfidejte ¢okoladové lupinky.

Zapnéte plotynku a pockejte, dokud nezhasne zeleny indikator pfipravenosti;
oteviete plotynku a pomoci polévkové IZice nebo davkovaciho sacku nalijte
smés pod okraj plotynky. Plotynku znovu zavfete a nechte péct asi 6/8 minut
nebo dokud dobfe nevykyne a neupece se uvniti. Posypeme mouckovym
cukrem nebo kakaovym praskem podle chuti.

Vanilkovy hrnickovy koldc (zdkladni recept)

Ingredience:

170 g zméklého masla

320 g mouky

120 ml plnotu¢ného mléka

2 CL prasku do peciva

1 Spetka soli

2 vejce s teplotou okoli

300 g cukru

' vanilkového lusku

Zméklé maslo a cukr dobie promichejte v misce pomoci mixéru; kdyz je smés
svétla a napénéna, pridavame po vaji¢ku za stalého michani elektrickym
slehacem. Potom pomalu pfidavejte mléko, dokud nebude smés tekuta.



Mouku smichejte s praskem do peciva a soli. Ve vétsi misce stfidejte tekutou
¢ast a suchou a dobre promichejte. Nakonec pfidejte seminka vanilky.
Zapnéte plotynku a pockejte, dokud nezhasne zeleny indikator pfipravenosti;
oteviete plotynku a pomoci polévkové IZice nebo davkovaciho sacku nalijte
smés pod okraj plotynky. Plotynku znovu zaviete a nechte péct pfiblizné 6/8
minut, nebo dokud nevykyne a neupece se uvnitf.

Ozdobte podle chuti oblibenou polevou nebo maslovym krémem.

Slané muffiny

Ingredience:

250 g mouky

200 ml mléka

100 g vaiené Sunky nakrajené na kostky

100 g ementélu nakrajeného na kostky

50 g rozpusténého masla

50 g strouhaného parmazanu

2 vejce

1 sécek drozdi na slané kolace

1 Spetka soli

Mléko, vejce a rozpusténé maslo dobie vymichejte v misce pomoci mixéru,
zvlast promichejte suché ingredience: mouku, parmazan a drozdi. Kdyz

jsou dobfe spojeny, pfidejte i Sunku a syr nakrajeny na kosticky a zalijeme
tekutou smési. Vsechny ingredience mirné promichejte dfevénou vareckou a
dochutte soli. Zapnéte urcenou plotynku a pockejte, dokud nezhasne zeleny
indikator pfipravenosti; oteviete plotynku a pomoci polévkové IZice nebo
davkovaciho sacku nalijte smés pod okraj plotynky. Plotynku znovu zaviete
a nechte péct asi 6/8 minut, nebo dokud nevykyne a neupece se uvnitf.
Podavejte teplé.

Poleva a gandz

Kdyz budete mit donuty pfipravené, ozdobte je. Takto budou jesté chutnéjsi.

Zde je nékolik priklad(i polevy:

- Barevna poleva: 90 g mouckového cukru, 1 PL mléka, potravinaiské
barvivo.

- Cokoladova poleva: 90 g krupicového cukru, 10 g prosatého kakaa, 2 PL
mléka.

Postup: Vechny ingredience velmi dobfe vymichejte elektrickym slehacem,

abyste ziskali husty krém (v pfipadé potfeby pridejte vice mléka, abyste

dosahli spravné konzistence). Povrch donuti namocte do polevy, abyste

pokryli jejich vrch. Ozdobte drobenkou, kokosovou mouckou nebo

cukrovymi ozdobami, dle inspirace. Chcete-li ptidat chut a zvlastnost, mlizete

pfipravit polevu a gandz na pokryti donutd a muffinG.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena
sbérnd mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
muizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadl na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpad. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o
spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadt nebo od svého prodejce.

Vyhradni dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Pernerova 35a
186 00 Praha 8 — Karlin
Ceska republika
Tel: + 420225 386 130





