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MyVeggieDrink

NUT, 100% PRIRODNI

Vytvorte si svUj vlastni rostlinny napoj z pouhych
nékolika ingredienci a bez odpadu.

Jednoduché, rychlé, udrzitelné.

S pristrojem My Veggie Drink na pfipravu
rostlinnych n@poju muzete jednou provzdy
zapomenout na sloZité rozhodovani a zacit si
kazdy den doma pfipravovat své oblibené
ndpoje... snadno a s radosti!

Vyberte si své oblibené suroviny
(ovesné vioéky, ryzi, séju, liskové ofechy,
mandle) a vioZte je do nddoby.

Zvolte jeden ze 6 dostupnych program a My
Veggie Drink se postaré o zbytek. UZ za 15 minut
bude vas cerstvy rostlinny napoj pripraveny

k vychutnani!

PIJTE DOBRE, PIJTE ZDRAVE, PIJTE VEG!
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MANDLE [KESU/VLASSKE
- ORECHY/ PISTACIE/
LISKOVE ORECHY/
MAKADAMIOVE ORECHY

Vlasské ofechy, mandle, pistcie, makadamiové ofechy a dalsi olejnaté
plody nejsou jen chutnymi pochoutkami, ale také cennymi surovinami
pro vyrobu rostlinnych napoju. Kazda z téchto surovin ma své jedinec¢né
vlastnosti: mandlové népoje jsou lehké, jemné a bohaté na vitamin E;
pistaciové népoje maji vyraznéjsi, aromatickou chut, idedlni

pro gurmanské pripravy; ndpoje z makadamiovych orfech

se vyznacuiji krémovou texturou, kterd je obzvlasté oblibend v kavé €i
dezertech; zatimco ndapoje z viasskych ofechl vynikaiji intenzivni chuti

a antioxida¢nimi viastnostmi.



TEPLE

NAPOJE

Nf\POJ Z
ORECHU

ORECHY

MNOZSTVI INGREDIENCE VODA*

CAS

25 g mandii/kesu ofecht/
na 400 ml pistécii/liskovych ofecht/ 400 ml
makadamiovych ofechi

15 min.

35 g mandli/kesu ofecht/
na 600 ml pistécii/liskovych ofechtl/ 600 ml
makadamiovych ofechu

18 min.

55 g mandli/ke3u ofechul/
na 900 ml pistacii/liskovych ofecht/ 900 ml
makadamiovych ofechu

25 min.

70 g mandli/ke$u ofechti/
na 1200 mli pistécii/liskovych ofecht/ 1200 ml
makadamiovych ofechu

30 min.

100 g mandli/kesu oFechL‘]/
na 1500 ml pistacii/liskovych ofechd
makadamiovych ofechu

1500 ml

35 min.

Vychozi doba pripravy muize kolisat o +5 %. Skute¢na délka

pfipravy se li§i podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

POSTUP

1. Zvazite a omyjte ingredience, poté je odlozte stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi
a pfidejte malé mnozZstvi navic na ¢isténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Nuts” (Ofechy).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
pozadované mnozstvi.

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte nGpoj do salku
a vychutnejte si jej.



- OBILOVIN

OVES/RYZE[/JECMEN/PROSO/PSENICE

RSSO, |

Obiloviny. jako ry2e oves, quinoq' proso ¢i kukufrice tvori zaklad mnoha
' _ rostlinnych napojd, které j; Jjsou cenéné pro svUj nutriéni profll a snadnou
[ ; i - stravitelnost. RyZzovy n@ipoj patfi mezi nejlenci a prlrozene nejsladsi, a je
e proto idedini pro osoby s intolerancemi. Ovesny nApoj je naopak krémovy,
\ . : - univerzdinia bohaty na vidkninu. Casto se voli ke snidani nebo ke kave.
< St R NApoj z prosa ktery je méné bézny, vynikda svou lehkosti a jemnou
’ Flnsie : ¢ SN ~nasladlosti a je skvélou volbou pro ty, ktefi hledaiji bezlepkovou alternati-
- ‘ ~ ' vu.Kukufiény nGpoj mé prlrozene sladkou chut a chqrakterlstlckou zlata-
b it 5 ~ Voubarvu.



PROGRAM

©

OBILOVINY

TEPLE

NAPOJE

NAPOJ 7

OVESNYCH
VLOCEK

OBILOVINY
(OVESNE VLOCKY)
MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* | CAS ]
na 400 mi 25 g ovesnych vliocek 400 ml | 15 min. . . . L. .
. Y 1. Zvazte ovesné vlioCky a poté je odlozte stranou.

na 600 ml 40 g ovesnych viocek 600 ml | 18 min. A 2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi
a pfidejte malé mnozstvi navic na ¢isténi.

na 900 mi 65 g ovesnych vio¢ek 900 ml | 27 min. \
3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience

) dovnitf a viko pevné uzavrete.
na 1500 ml 100 g ovesnych vio¢ek 1500 ml | 35 min. viny).

Vychozi doba pripravy muze kolisat o 5 %. Skuteénd délka pfipravy
se lisi podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte

poZzadované mnozstvi.

*kromé mnozstvi potfebného k €isténi

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte ndpoj do $alku a vychut-
nejte si je;.

na 1200 ml 80 g ovesnych vlogek 1200 ml | 30 min
\ 4. Stisknéte tlaéitko ,Menu” a zvolte rezim ,Grains” (Obilo-



TEPLE

NAPOJE

NAPOJZ _ _
QUINOY A RYZE

OBILOVINY

(QUINOA, RYZE)
MNOZSTVI INGREDIENCE VODA* | CAS
na 400 ml 15 g quinoy + 10 g ryze 400 ml | 15 min.
na 600 mi 25 g quinoy + 20 g ryze 600 ml | 18 min.
na 900 ml 35 g quinoy + 30 g ryze 900 ml | 27 min.
na 1200 mi 40 g quinoy + 40 g ryze 1200 ml | 30 min.
na 1500 ml 55 g quinoy + 40 g ryZe 1500 ml | 35 min.

Vychozi doba pfipravy muze kolisat o 5 %. Skute¢nd délka pfipravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnoistvi potfebného k ¢isténi

POSTUP

1. Zvaite ingredience a odloZte je stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v poZzadovaném mnoizstvi

a pfidejte malé mnoiZstvi navic na cisténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlacitko ,Menu” a zvolte rezim ,Grains”
(Obiloviny).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZadované mnoizstvi.

6. Stisknéte tlagitko , Start/Cancel” (Start/zrusit)

a spustte program. Po dokonc&eni nalijte ndpoj do salku
a vychutnejte si jej.




TEPLE

NAPOJE

) I:JAPOJ Z
RYZE A SOJI

OBILOVINY
(sGJOVE BOBY, RYZE)
MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* | CAS POSTUP
na 400 ml | 15gsdjovychbobl +10gryze | 400 ml | 15 min. 1. Zvazte a omyjte ingredience, poté je odloZte stranou
na 600 ml | 25 gsojovych bobli +20gryze = 600 ml | 18 min. 2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi

a pfidejte malé mnozstvi navic na ¢isténi.

35 g s6jovych bobl+ 30 g ryze 27 min. . p . o - .
na 900 m S . 900 ml | 27 min 3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience

dovnitf a viko pevné uzavrete.

na 1200 ml | 45 g s6jovych bobl + 40 gryze | 1200 ml | 30 min.

4, Stisknéte tlacgitko ,Menu” a zvolte rezim ,Grains”
na 1500 ml | 55 g séjovych bobtl + 40 g ryze | 1500 ml | 35 min. (Obiloviny).

Vyehozi doba pfipravy mize kolisat o +5 %. Skutecna délka pripravy 5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
se lisi podie typu pouzitych ingredienci a teploty vody. pOiCIdOVGné mHOiStVi.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte ndpoj do $alku a vychut-
nejte si je;.




S6ja je lusténina bohaté na bilkoviny, Siroce vyuZzivana v rostlinné
stravé pro svou univerzdalnost a komplexni nutri€ni profil. S6jovy ndpoj
patii k nejpopula@rnéjsim vyrobkdm ze séji. Jde o krémovou tekutinu,
pfirozené bez laktozy, bohatou na rostlinné bilkoviny a €asto obohaco-
vanou vapnikem a vitaminy. Séjovy ndpoj ma neutralni az mirné
nasladlou chut, idedini k piti samotny, ke kavé, do smoothies nebo jako
ingredience pfi vareni a peceni.

Patfi mezi nejvyhledadvané;jsi rostlinné alternativy pro ty, ktefi hledaiji
rovnovahu mezi chuti, vyZivou a udrzitelnosti.



TEPLE

NAPOJE

NAPOJ ZE
SOJI

SOJA
(SUCHA sGJA NEBO NAMOCENA V PITNE VODE PO DOBU 4—-8 HODIN)
MNOZSTVI INGREDIENCE VODA* | CAS
na 400 ml 25 g s6jovych bobu 400 ml | 15 min. POSTUP
1. ZvaZte a omyjte ingredience, poté je odloZte stranou.
na 600 ml 35 g s6jovych bobu 600 ml | 18 min. ) . ) )
2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi
o . a pfidejte malé mnozstvi navic na ¢isténi.
na 900 mi 55 g s6jovych bobu 900 ml |25 min. P J
3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
na 1200 ml 70 g s6jovych bobu 1200 ml | 30 min. dovnitf a viko pevné uzavrete.
na 1500 mi 100 g séjovych bobi 1500 ml | 35 min. 4. Stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Soy” (Séja).
Vjchozi doba pipravy mize kolisat o +5 %. Skuteéna délka pripravy 5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
se lisi podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody. poiqdované mnozstvi.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte népoj do Salku

a vychutnejte si jej.




TEPLE

NAPOJE

NAPOJ 7

OVSA A SOJI

SOJA
(oVEs, SOJOVE BOBY)
MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* | CAS
na 400 mi oves 7 g + s6jové boby 20 g 400 ml | 15 min.
na 600 ml oves 10 g + sbjové boby 30 g 600 ml | 18 min.
na 900 mi oves 15 g + sbjové boby 45 g 900 ml |25 min.
na 1200 ml | oves 20 g + sbéjové boby 60 g 1200 ml | 30 min.
na 1500 ml | oves 25 g + sdjové boby 75 g 1500 ml | 35 min.

Vychozi doba pripravy muze kolisat o 5 %. Skuteénd délka pfipravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

POSTUP

1. Zvaite ingredience a odloZte je stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi

a pfidejte malé mnoizstvi navic na cisténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Soy” (Séja).
5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZzadované mnozstvi.

6. Stisknéte tladitko , Start/Cancel” (Start/zrusit)

a spustte program. Po dokonceni nalijte ndpoj do salku
a vychutnejte si jej.




TEPLE

NAPOJE

NAPOJ 7

-

MANDLI

A SOJI

SQJA )
(MANDLE, SOJOVE BOBY)

MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* | CAS

na 400 mil 20 336523{/\3# ;obﬂ 400 ml | 15 min.
na 600 mi 30 gs%g\?yr::ﬂigoba 600 ml | 18 min.
na 900 ml 4515 s%jrg\f‘;‘cﬂig o 900 ml | 25 min.
na 1200 ml eoéos%j?fygﬂ'ibzbﬁ 1200 m! | 30 min.
na 1500 m 752958%1.';‘\,0;,’;?]";;% 1500 ml | 35 min.

Vychozi doba pfipravy maze kolisat o £5 %. Skute¢né délka pripravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

Bl

POSTUP

1. Zvazte a omyjte ingredience, poté je odloZte stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi
a pfidejte malé mnozstvi navic na ¢isténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Soy” (Séja).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZzadované mnozstvi.

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte ndpoj do $alku a vychutnejte
si jej.



i,

~

Specialni napoje jsou skute¢nou lahtdkou ve sklenici, uréenou pro milovniky
origindinich chuti a podmanivych kombinaci. Napoj s pfichuti bananu, liskov-
ych ofecht a ¢okolady spojuje nasladlost bandnu s intenzivni ¢okolddovou
chuti a jemnou prazenou notou liskovych ofechd, coz vytvéri lahodny a vyzivny
zGzitek. Napoj s prichuti pistacii a Cokolady je krémov@, rafinovand pochoutka,
Vv niZ se pistacie snoubi s €okolddou v dokonalé rovnovaze. Skoficové ndpoje

s ryZi a ovocem, jako je kombinace skofice s banédnem ¢i jablkem, nabizeji
hrejivé kofenéné aroma — idedlni pro ty, ktefi hledaji néco uklidnujiciho,

a pritom vyjimecného.



PROGRAM

N

TEPLE
SASSEE SPECIALNG
NAPOJ Z
BANANU
S POSTUP
SPECIALNI . - B
(BANAN, LiSKOVE ORECHY, GERVENE DATLE BEZ PECEK, 1. Oloupejte ovoce, nakrgjejte ho na malé kostky
COKOLADOVY PRASEK) (mensinez 2 x 2 x 2 cm) a odlozte stranou.
ISl INGREDIENCE ekt | Ghe 2. Do nddoby nalijte vodu v poZzadovaném mnoistvi a pridejte
130 g banénu + 20 g liskovych \ malé mnozstvi navic na ¢isténi.

na 400 ml | ofechu +10 g €ervenychdatlibez | 400 ml | 15 min. -
pecek + 3 g Eokolddového prasku g

na 600 ml | ofechu +15 g €ervenychdatlibez | 600 ml | 18 min.
pecek + 5 g cokolddového prasku

4. stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Special“(Specidini).
Vychozi doba pripravy muze kolisat o £5 %. Skuteénd délka pfipravy
se liSi podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte pozadov-

*kromeé mnoizstvi potfebného k ¢isténi ané mnozstvi.

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte népoj do salku a vychutnejte si

jej.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
200 g bandnu + 30 g liskovych \ dovnitf a viko pevné uzavrete.



TEPLE

NAPOJE

NAPOJ 7

PISTACII
A COKOLADY

SPEQIALNI
(JADRA PISTACIOVYCH ORECHU, LISKOVE ORECHY, CERVENE DATLE
BEZ PECEK, COKOLADOVY PRASEK)

MNOZSTVI INGREDIENCE VODA* CAS

35 g jader pistaciovych ofechu +
na 400 ml | 10 g Cervenych datli bez pecek + | 400 ml | 15 min.
3 g ¢okoladového prasku

50 g jader pistdciovych ofecht +
na 600 ml |15 g cervenych datlibez pecek +| 600 ml | 18 min.
5 g ¢okoladového préasku

Vychozi doba pfipravy muze kolisat o £5 %. Skuteéné délka pfipravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnoistvi potfebného k ¢isténi

POSTUP

1. Zvazte ingredience podle potfeby a odloZte je stra-
nou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi

a pfidejte malé mnozstvi navic na cisténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlacitko ,Menu” a zvolte rezim ,Special”
(speciaini).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZzadované mnozstvi.

6. Stisknéte tladitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit)

a spustte program. Po dokonéeni nalijte nGpoj do salku
a vychutnejte si jej.



PROGRAM

| +
a A
TEPLE 1 \Q
SASSES | SPECIALNI
NAPOJ Z
o’
RYZE,
BANANU
v J
A SKORICE |
POSTUP
) SI?VECIALNi ) 1. Oloupejte bandan, nakrdjejte ho na kousky mensi nez
(BANAN, RYZE, MLETA SKORICE) 2 x 2 x 2 cm, ryzi omyjte a oboji odlozZte stranou.
MNOZSTVI INGREDIENCE VODA* | CAs 2. Do naddoby nalijte vodu v poZzadovaném mnoistvi a pfidejte
) » \ malé mnoZstvi navic na ¢isténi.
na 400 ml 130 g bandnu + 13 g ryze + 400 ml | 15 min.

2 g mleté skorice J

g L nitf a viko pevné uzavrete.
na 600 ml 200 g bandnu + 20 g ryze + 600 ml | 18 min. P

3 g mleté skorice

4. stisknéte tlagitko ,Menu” a zvolte rezim ,Special” (Specidlni).
Vychozi doba pripravy muze kolisat o £5 %. Skuteénd délka pfipravy
se liSi podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacity) a vyberte

*kromeé mnoizstvi potfebného k ¢isténi pOiGdOVG né mnozstvi.

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte
program. Po dokonéeni nalijte népoj do salku a vychutnejte si
jej-

\ 3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience dov-



TEPLE

NAPOJE

NAPOJ Z

JABLEK, RYZE
A SKORICE

SPECIALNI

(JABLKO, RYZE, CERVENE DATLE BEZ PECEK, MLETA SKORICE)

MNOZSTVIi

INGREDIENCE

VODA*

CAS

na 400 ml

130 g jablek + 13 g ryze +
10 g €ervenych datli bez pecek
+ 2 g mleté skofice

400 ml

15 min.

na 600 ml

200 g jablek + 20 g ryze +
15 g Cervenych datli bez pecek +
3 g mleté skofice

600 ml

18 min.

Vychozi doba pfipravy muze kolisat o £5 %. Skute¢nd délka pfipravy

se li§i podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

PROGRAM

N

SPECIALNI

POSTUP

1. Oloupejte jablko, vykrojte jadfinec, nakrdjejte jablko
na kousky mensinez 2 x 2 x 2 cm, ryzi omyjte a oboji
odlozte stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi
a pfidejte malé mnozstvi navic na cisténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlacitko ,Menu” a zvolte rezim ,Special”
(specidini).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZzadované mnozstvi.

6. Stisknéte tladitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a
spustte program. Po dokoné€eni nalijte népoj do salku
a vychutnejte si jej.

) il



| } \ 1

Milkshake je lahodny a osvézujici ndpoj, pldvodem ze Spojenych stata,

~ ktery se stal ikonou popkultury. Pfipravuje se smichanim miléka nebo
rostlinnych.nGpojli s Cerstvyym ovocem a zmrzlinou a €asto se poddava se
Slehackou, susenkami ¢i €okoladou. M& krémovou, hutnou konzistenci a je
idedlni jako sladké svaéinka nebo dezert. Milkshake predstavuje dokonalé
spojeni jednoduchosti a pozitku, vhodné pro kazdé ro¢ni obdobi i prile-
Zitost. G ' ; :




PROGRAM

[®

STUDENY
paE= MILKSHAKE
HRUSKOVY
MILKSHAKE

POSTUP

MNOZSTVi INEREAEICE Cas 1. Zvaite ovoce, omyjte ho, oloupejte a nakrdjejte na malé
kosticky.

.. 300 g hrusek gc_)loupanych, zbavenych
na 600 ml | jadfincy a nakrdjenych na kosticky) + 300 | 3 min. 2. Oteviete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
mi vody/miékal rotztll('st?ﬁ{,‘o L CI ) dovnitf a viko pevné uzavrete.

3. Stisknéte tlacitko ,Menu” a zvolte rezim ,Milkshake”.
Vychozi doba pfipravy muze kolisat o £5 %. Skuteéné délka pripravy

se listpode typu poutitych Ingredienct a teploty vody. 4. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte

program. Po dokoné&eni nalijte ndpoj do sklenice a vychut-
nejte si jej.
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JAHODOVY
MILKSHAKE

MILKSHAKE

MNOZSTVI INGREDIENCE CAS

300 g jahod (nakrajenych na kostiéky) +

na 600 ml 300 ml vody/mléka/rostlinného miéka 3 min.

nebo jiné tekutiny

Vychozi doba pripravy muze kolisat o 5 %. Skuteénd délka pfipravy
se li§i podle typu pouzitych ingredienci a teploty vody.

PROGRAM

©

ILKSHAKE

M

POSTUP

1. Zvazte ovoce, omyjte ho a nakrdjejte na malé
kosticky.

2. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

3. Stisknéte tlacitko ,Menu” a zvolte rezim ,Milkshake”.

4. stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit) a spu-
stte program. Po dokon¢&eni nalijte ndpoj do sklenice

a vychutnejte si je;.



Rucné vyrabéné ovocné stavy jsou esenci Cerstvosti a autenticity. Jsou
pfipravovany z pfirodnich ingredienci a neobsahuji Zzadné pridané latky.
Na rozdil od pramyslovych verzi si zachovavaiji pravou chut ovoce i inten-
zivni aroma jednotlivych surovin. Jsou idedlni jako osvézujici prestavka
nebo jako doplinék k vyvazené snidani a predstavuiji zdravou, chutnou

a pfirozenou moznost, jak doplnit energii. Kazdy dousek je ochutnévkou

Cisté ovocné chuti.



STUDENY

NAPOJ

DZUS Z

KIWI, MERUNKY,
BROSKVE, JABLKA,
CELERU, RAJCETE
A MRKVE

DZUS

MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* CAsS

na 400 ml | 125 g kiwi/meruiky/broskve/

jabika/celeru/rajéete/mrkve 400 ml | 5 min.

200 g kiwi/meruiky/broskve/

na 600 mi jablka/celeru/rajéete/mrkve

600 mi 5 min.

Vychozi doba pfipravy muze kolisat o +5 %. Skute¢na délka pfipravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

POSTUP

1. Suroviny oloupejte a nakrdjejte na malé kosticky
(mensinez2cm x 2cm x 2 cm). Odlozte stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi a pfid-
ejte malé mnozstvi navic na cisténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredience
dovnitf a viko pevné uzavrete.
4. Stisknéte tlagitko ,Menu” a vyberte rezim ,Juice” (Dzus).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte pozad-
ované mnozstvi.

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte
program. Po dokoné&eni nalijte nGpoj do $alku a vychutnejte
si jej.



CELERU A KIWI |

STUDENY

NAPOJ

DZUS Z

DZUS
(KIwi1, CELER)
MNOZSTVi INGREDIENCE VODA* CAs
na 400 ml 100 g kiwi + 50 g celeru 400 ml | 5 min
na 600 ml 160 g kiwi + 85 g celeru 600 ml | 5 min.

Vychozi doba pfipravy maze kolisat o 5 %. Skute¢nd délka pfipravy
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody.

*kromé mnoistvi potfebného k ¢isténi

|

POSTUP

1. Suroviny oloupejte a nakrdjejte na malé kosticky
(mensinez 2cm x 2cm x 2 cm). OdloZte stranou.

2. Do nddoby nalijte vodu v poZzadovaném mnoizstvi a
pfidejte malé mnozstvi navic na ¢isténi.

3. Otevrete viko mixovaci nddoby, nasypejte ingredien-
ce dovnitf a viko pevné uzavrete.

4. Stisknéte tlacitko ,Menu” a vyberte rezim ,Juice”
(Dzus).

5. Stisknéte tlagitko ,Capacity” (Kapacita) a vyberte
poZzadované mnozstvi.

6. Stisknéte tladitko ,Start/Cancel” (Start/zrusit)

a spustte program. Po dokonéeni nalijte népoj do salku
a vychutnejte si jej.




STUDENY

NAPOJ

DZUS 7

JABLKA
A MRKVE

POSTUP
DZUS 1. Suroviny oloupeijte a nakrdjejte na malé kostiéky (mensi
(JABLKO, MRKEV) nez2cm x 2cm x 2 cm). Odlozte stranou.
MNOZSTVI INGREDIENCE VODA* | CAS 2. Do nddoby nalijte vodu v pozadovaném mnozstvi a pfid-

ejte malé mnozstvi navic na cisténi.

na 400 m 90 gjablka + 30 g mrkve 400 ml | 5 min. 3. Oteviete viko mixovaci nadoby, nasypejte ingredience
dovnitf a viko pevné uzavrete.
na 600 ml 150 g jablka + 50 g mrkve 600 ml | 5 min. 4. stisknéte tlagitko ,Menu” a vyberte rezim ,Juice” (Dzus).

Vychozi doba piipravy muaze kolisat o 5 %. Skute&na délka pfipravy S. %tISknete }|GCItkf) ,,(?GPGCIty (KCIpCICItG) a vyberte
se lisi podle typu pouZitych ingredienci a teploty vody. pOZGdOVG né mnozstvi.

*kromé mnozstvi potfebného k ¢isténi

6. Stisknéte tlagitko ,Start/Cancel” (Start/Zrusit) a spustte
program. Po dokon¢&eni nalijte ndpoj do Salku a vychutnejte
si jej.
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